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Hotel Orient Palace jest idealnym miejscem
na organizacje przyjecia weselnego.

Pragniemy spelnic¢ marzenia o wsparialym 1 niepowtarzalnym
przyjeciu weselnym, by uroczystos¢ ta pozostala v pamigci
Paristwa Milodych i Gosci weselnych

dlugo wspominanym wydarzeniert,

Sprawimy, ze Wasze wesele bedzie najpiekniejszym dniem
W zyciu, Kiore zapisze si¢ W pamigei jako romantyczna
przygoda wypelniona od pierwszej do ostatrie] minity

niepowtarzalng atmosferg, bajkowa aranzacja wnetrz,
niepowtarzalnymi fantazjami Kulinarnymi, muzykg
1 szampariskg zabawa,

Z.apraszarmy




Z.apewniamy

Przyjecia weselne od 219 zt za osobg
Oferta specjalna — wesele w pigtek lub w niedziele od 199 PLN
Sale weselng
Mozliwos¢ organizacji ceremonii Slubnej w Hotelu
na romantyczne] biatej Sali
Tradycyjne powitanie Mlodej Pary
chlebem 1 solg
Toast lampka wina musujgcego
dla gosci weselnych
Wykwintne menu weselne
Standardowe dekoracje kwiatowe
Napoje bez ograniczen
Luksusowy pokdj na noc poslubng dla Nowozericow
Atrakcyjne ceny na pokoje dla Gosci
Miejsca parkingowe dla wszystkich gosci
Dzieci do lat 3 - gratis,, od 3 do 1Z lat - 50 % rabatu

Dodatkowe zamowiema

Przekaski na powitanie
Bar 1 obstuga baru
Pakiety alkoholowe
Piwo beczkowe
Stot indyjski
Stot wiejski
Pomoc w organizacji Tortu slubnego
Dodatkowa dekoracja kwiatowa Sali
Zabiegi SPA w airakcyjnej cenie
Organizacja przyjgcia zar¢czynowego
Organizacja poprawin



Zupa do wyboru

Tradycyjny rosét drobiowo-wotowy z makaronem
lub
Krem z pomidoréw i palonej papryki z chipsem z boczku

Danie Gltowne — 3 rodzaje mie§ do wyboru, 2 porcje na osobe
Kotlet schabowy w migdatach
De Volaille
Zrazy zawijane
Rolada drobiowa z z suszong sliwka w sosie miodowo -musztardowym
Sola w ciescie szafranowym z rucoly
Dodatki

Zapiekane ziemniaczki z rozmarynem

Kluseczki $laskie
Kasza lub Ryz z dodatkami
Suréwka z buraczkow
Suréwka z sezonowych warzyw
Warzywa grillowane z ziotami 1 mastem

Bufet stodki

Panna cotta z mleczkiem kokosowym 1 musem mango
Ciasto czekoladowe z rumem

Bujet Zimny
Medaliony z poledwicy wieprzowej na grzance
Plater polskich wedlin i migs pieczonych
Pasztety wieprzowe z wyirawng zZurawing
Mini tortille z wedzonym lososiem i cytrynowym serkiem
Caprese z szynky parmeriska
Koreczki $§ledziowe tagodne i pikanine
Satatka z pomidorami, boczkiem i dressingiem jogurtowym
Tartinki w dwoch odstonach

Bufet Cieply

Strogonow wotowy

Trzecie danie cieple
Barszcz czerwony z krokietem

Napoije bezalkoholowe
Kawa herbata
Napoje zimne

Cena: 219 zt,/osobe
Cena: 199 zt/osobg - piatek, niedziela



Menu Serwowane 1

Zupa
Krem z le§nych grzyboéw z konfitura z jagdd

Danie Glowne
Pieczone udko z kaczki w pomaranczach 1 rozmarynie,
z makaronem orcchiette 1 sosem na bazie Jagermaistera
oraz wisniowym karmelem

Deser
Krem mascarpone 1 lemon curd oraz ciastkiem cygaretkowym

Bujet Zimny
Medaliony z poledwicy wieprzowej na grzance
Plater seréw z oliwkami 1 winogronem
Plater polskich wedlin i mi¢s pieczonych
Pasztety wieprzowe z wyirawng zZurawing
Gotowany tosos z créme fresh
Satatka tfortellini ze szpinakiem i pesto, mozzarelly oraz pomidorkami
kokiajlowymi
Tartinki w dwoch odstonach
Przekaski orientalne:
Nany, Papadamy, Dipy ( tamaryndowy, mi¢towy, hummus)
Samosy migsne z sosem migtowym 1 tamaryndowym

Bufet stodki

Sernik z malinami z migkka beza
Ciasto czekoladowe z rumem
Mango Lassi

Trzecie danie cieple
Plongca szynka wieprzowa na kapuscie z kasza i dodatkami

Bufet Cieply

Gulasz wotowy z pieczarkami i estragonem

Napoje bezalkoholowe
Kawa herbata
Napoje zimne

Cena: 249 zt/osobe
Cena: 229 zt/osobg¢ - piatek, niedziela



Metnu Serwowane 72

Zupa
Pikantny bulion wotowy z lanymi kluseczkami

Danie Gltowne
Comber jagniecy przygotowany metodq SV w ziotach z ciemnym sosem
rozmarynowym na ginie w towarzystwie glazurowanych mini marchewek
pommes dauphines

Deser
Beza z kremem czekoladowo-pomaranczowym z bakaliami

Bufet Zimny

Vitello tormato
Plater seréw z oliwkami 1 winogronem
Plater polskich wedlin 1 mi¢s pieczonych
Pate z kurzych wairdbek w galareice wisniowej
Gotowany losos$ z créeme [resh
Caprese z tososia wedzonego, mozzarelli 1 pieczonej papryki
Satatka z wolowing, owocami 1 biatym, malinowym kremem balsamicznym
Tartinki z krewetka
Kruche babeczki wytrawne w dwoch odstonach
Przekaski orientalne:
Nany, Papadamy, Dipy ( tamaryndowy, mi¢towy, hummus)
Samosy migsne z sosem mig¢towym 1 tamaryndowym

Bufet stodki

Sernik z malinami z migkka beza
Panna Cotta czekoladowa z pomaranczowym karmelem
Orzechy w stonym karmelu z musem z marakuji

Trzecie danie cieple
Plonacy schab z dzika na kaszy gryczanej z boczkiem

Bufet Ciepty

Policzki wolowe z szalotkami

Napoje bezalkoholowe
Kawa herbata
Napoje zimne

Cena: 299 zt,/osobe
Cena: 279 zt/osobe - piatek, niedziela



Alkohole

Alkohole

Piwo O,51 / 8 PLN
Johny Walker red label - O.71. = 100 PLN
Jack Daniels - O.71. = 150 PLN
Wodka Smirnoff Red -O,51. - 50 PLN
Wodka Smirnoff Black -O,51. - 80 PLN

Wino Domowe ,/ House Wine

Chardonnay 15 cl 9,- 50 cl 30 PLN
Malbec Tempranillo 15 cl 9,- 50 cl 30 PLN

Zapraszamy na spotkanie w celu szczegotowe) prezentacji oferty.
Bernadetta Skrzyszewska Specjalista ds. sprzedazy i1 marketingu
tel. 607 133 511 bernadetta.skrzyszewska@orientpalace.pl

Hotel Orient Palace ul. Ktodzka 14, 55-040 Bielany Wroctawskie,
tel. +48 (71) 333 55 66, www.orientpalace.pl







